
       



Wähle Deine Garstufe: 

Rare – kurz, scharf angebraten - innen noch roh

Medium rare – mittel roh, sehr „fleischsaftig“, im Kern noch roh

Medium – halb durch, im Kern noch „fleischsaftig“, 
gibt auf Druck nach und hat eine braune, knusprige Kruste

Medium well – zart rosa, im Kern fast „durch“ bei klarem Fleischsaft

Wähle Deine Sauce   (zusätzliche Sauce € 4,00): 
j

S1 / Garlic aioli  – cremige Sauce vom gebratenen Knoblauch – süß-rauchiger Geschmackj

j

S2 / Salsa Verde „Little Italy“ – frische Kräuter, Kapern, Basilikum, Sardellen, Olivenöl
j

S3 / Dark beer Stout Sauce  – Reduktion aus dunklem Craft-Bier
j

S4 / Spicy Diablo Sauce  – Scharfe Tomatensauce mit frischen Chili
j

S5 / The Getaway Butter – würzige Knoblauchbutter mit fein geriebenem Parmesan
j

S6 / Cognac Mustard Sauce  – Senfsauce mit einem Schuss Hennessy
j

S7 / „The Alibi“ Sauce – Rotweinreduktion veredelt mit Gin

  j

Wähle Deine Beilage   (zusätzliche Beilage € 4,80):
f

B1 / Sweet Potato Wedges  – Süßkartoffelspalten mit Cayennepfeffer
j

B2 / The Big Boss Potato – Ofenkartoffel mit Trüffel-Sauerrahm und gebratenen Pilzen
j

B3 / The Prohibition Wedges  – hausgemachte Erdäpfelspalten mit Whiskey-Cheddarsauce
jj

B4 / The Garden Getaway – Rauchiges Gemüse mit gegrilltem Portobello-Pilz
d

B5 / Papas fritas – Steak Pommes 
d

B6 / Corn on the Cob  - gegrillter Maiskolben mit Meersalz und Butterflocken
d

B7 / Onion Rings – frittierte Zwiebelringe im Bierteig
d

B8 /  Caesar Salad  – Bunter Blattsalat mit Knoblauchcroutons und Parmesan

                       

Dessertempfehlung:
k

Espresso Martini Mousse  € 7,80
Mousse von der dunklen Schokolade mit einem Schuss kräftigem Espresso  serviert   
auf Kakao-Kaffee-Erde, dazu marinierte Waldfrüchte

Speak Easy Sorbet   € 7,80
Gin-Tonic Sorbet mit Limetten
k

       Weitere Desserts finden Sie in unserer Speisenkarte 

        

l

Herzlich Willkommen bei unseren

nSteak- & BurgerwochenSteak- & Burgerwochen  
„Gangsters Paradise”„Gangsters Paradise”

Getränkeempfehlungen:
Gösser Dunkles Zwickl naturtrüb
4 verschiedene Malzsorten, weiche und blumige Hopfennote, 
Honig- und leichte Röstaromen, 5,7 % vol. Alkohol

0,3 l Glas    € 4,40                                                                    0,5 l Glas € 5,60    
h

Zweigelt Rosé    12,0 % Vol.
Weingut Domäne / Wachau / Niederösterreich/ trocken
Fruchtiger Sommerwein – offen, verspielt und erfrischend!
Zarte Aromen von Johannisbeeren, Erdbeeren 
und ein Hauch von Gewürznelken.

1/8 l Glas    € 4,80                                                             0,75 l  Flasche € 28,00
1/8 l Glas  € 4,60                          0,75 l Flasche  € 21,0

Wiener Trilogie 13% Vol.
Weingut Wieninger / Wien / trocken
Barrique-Cuvée aus 3 Sorten – Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon

1/8 l Glas € 5,40                          0,75 l Flasche  € 31,00
h

St.Laurent 12,5% Vol.
Weingut Pöckl / Mönchhof / Burgenland
Dunkles Rubinrot, in der Nase schwarze Johannisbeere und Brombeeren,
im Abgang leicht nach Schokolade.

1/8 l Glas  € 5,50                          0,75 l Flasche  € 33,00

Gager Q2  14,0% Vol.
Weingut Gager / Deutschkreutz / Burgenland
Cuvee aus Bläufränkisch, Cabernet Sauvignon und Syrah

1/8 l Glas  € 5,50                          0,75 l Flasche  € 33,00       


