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Rosa gebratene Entenbruststreifen    € 13,80
  auf fruchtigem Rucolasalat

mit Zwetschken-Balsamikomarinade und gerösteten Walnüssen
dazu knuspriges Mallnitzer Bauernbrot

f

Carpaccio vom Hirschfilet    € 16,80
  mit Preisebeergel und Haselnusskrokant

auf Wildkräutersalat an Haselnussölmarinade
dazu geröstetes Ciabatta

f

Kräftige Wildbouillon     €  6,80
mit Maroni-Pilzknödel

f

Kürbis-Maronicremesuppe           €  7,20
mit gerösteten Kürbiskernen und feinem Schnittlauchöl

 f
Weidmanns Wrap     € 20,80

Streifen vom Hirschsteak, Camembert, Zwiebelmarmelade
Tomaten, Rucola und Apfel
dazu Rotkrautsalat und hausgemachte Sauce Cumberland
f

Wildererpfand´l      € 20,80
Zartes Rehragout mit Waldpilzen und Preiselbeeren
dazu hausgemachte Rosmarin-Polenta, 
gebratene Kohlsprossen und Maroni
f

Braten vom Tauerntaler Hirsch      € 25,80
  an kräftiger Rotwein-Schokoladensauce

dazu Pilzknödel, Apfelrotkraut und Preiselbeeren
 f

Jagahochzeit   € 27,80
Duett von Gamsragout und Hirschbraten
an Holunderbeerensauce, dazu Rösti, 
gebratene Eierschwammerl mit Thymian und Rotweinbirne

Schmankerlteller vom Wild  €  27,80
Dreierlei Medaillons von Reh, Hirsch und Wildschwein
an Kirschsauce, dazu Kroketten 
und gebratene Waldpilz-Gemüsevariation

 f
Rücken vom heimischen Hirsch (240g)  € 35,80

rosa gebraten, an Wacholder-Portweinjus, 
dazu Erdäpfel-Kürbisgratin, glasiertes Wurzelgemüse, 
gebratene Kräuterseitlinge und Preiselbeerbirne

 f
Wildduett Surpreme (220g)  € 39,80
  Hirschfilet und Rehrücken, an Wildjus mit schwarzer Johannisbeere

dazu geröstete Schupfnudeln, glasierter Hokkaido Kürbis und Maroni
 f

Hubertusplatte für 2 Personen   € 79,80

eine Genussreise durch unsere Wildkarte
die Sie nie mehr vergessen werden!

als Dessert empfehlen wir:
d

Zwetschken-Cheesecake  €  7,80
an Zimt-Zwetschkenragout, 
mit Butterstreusel und Sauerrahmmousse

 f
Des Jagas süßer Abschluss  €  7,80

Maroniparfait an Salzkaramellspiegel 
und Sorbet von der schwarzen Johannisbeere 
mit gerösteten Mandeln


